Brot neu gedacht:
Auf der Suche nach gutem glutenfreien Brot
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Teff Amaranth Millet  Quinoa Sorghum Buckwheat  Calroserice Hulled Popping



Poaceae
(grass family)
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Scale: 12cm

16x

Flaked Ground Cobble



Kriterien fur gutes glutenfreies Brot?

- Geschmack

- Aussehen

- Eigengeschmack
- Haltbarkeit



Herausforderungen

- Unvertraglichkeiten
- Monokulturen, Pestizide, Herbizide
- Essensverteilung



- groldere Vielfalt

- nachhaltiger Anbau

- Rohstoffe und Lebensmittel nicht
verschwenden
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